JULCATERING
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Systrarna Sisters Catering har tillagat
och levererat julbord i mer &n 3 decennier.
Julen &r fér manga av oss véldigt speciell
och firas som var mest uppskattade hégtid.

Maten ér alltid i centrum.




BOKNING AV JULCATERING!

Vi har som tidigare ar vara traditionella ratter. Vara kéttbullar och
Jansson frestelse ar omattligt populara. Vi har ocksa nytank i
menyerna och sjalvklart vegetariska alternativ. Vid specialkost

— boka "sarkosttallriken” som finns i menyn. Valkomna att kika in
i tomtekoket och valj den menyn som passar er.

Valkommen att hora av dig till oss om du dnskar boka ditt julbord.
Du bokar via kontaktformularet som du hittar pa var hemsida
systrarnasisters.se/kontakta-oss/

Julborden kan du boka fran 20 november till 21 december.

Till familjer som 6nskar boka till julafton har vi ett separat
erbjudande med avhamtning 23 december, (se separat meny).

Las mer pa systrarnasisters.se for information och kontaktuppgiter.
Onskar ni boka hyrgods eller serveringspersonal hjélper vi er garna.
Bokas i god tid!

Alla priser ar per person. Observera att 12% moms tillkommer
pa alla priser.

Vi levererar inom Stor-Stockholm med en avgift fran 650 kr.

Har du fragor eller funderingar, maila garna till
info@systrarnasisters.se, ring 08-7762276 eller besok
oss pa Torfastleden 3, Haninge.

Systrarna Sisters Catering med all
personal énskar er en fantastiskt
God Jul & Gott Nytt Ar!
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STORA JULBORDET 420 KR

Kan bokas fér séllskap fran 15 personer, inget maxtak.

Inlagd sill & whiskykryddad senapssill (L)

Dillkokt potatis

Agghalva med Skagenréra

Vasterbottenterinne toppat med kantarellcréme (L)
Gravad lax med systrarnas senap & citrussas
Varmrokt lax med dillsas (L)

Lingonpannacotta pa rag med timjanyoghurt (G+L)
Rostad brysselkal med chimichurrimajo

Julskinka med Systrarnas senap

Picklad rodkal

Alspansrokt karré med sellerislaw i bambukorg
Gronsaksplattar toppat med Smaogenrdra (G)
Belugalinser med finhackat apple, 10k etc samt tryffelvinagrette
Janssons Frestelse (L)

Mor Ellas kéttbullar (G)

Prinskorv

Julbrod & knackebréd & smor (G)

Julcheddar & Cambozola (L)

SARKOSTTALLRIK 275 KR
Kall. Vegetarisk, gluten- och laktosffri.

Kramig senaps’sill” av aubergine

Kokt potatis

Saffranskryddad quinoa & granatapple

Agghalva med smetana & tangpérlor
Rodbetssallad med apple

Systrarnas falafel

Gravade morotsremsor med hovmastarsas
Ugnsbakad rotselleri med tryffelcréme & rostad 16k
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LILLA JULBORDET
Kan bokas fér séllskap fran 10 personer, inget maxtak.

Inlagd sill & whiskeykryddad senapssill

Dillkokt potatis

Filodegskorg med gubbréra (G)

Gravad lax med systrarnas senap & citrussas
Cheesecake toppat med citruskryddade miniscampi (G+L)
Véasterbottenterinne toppat med kantarellcréme (L)
Agghalva med Skagenréra

Toast med laxmousse & picklad silverlok (L+G)
Kalkonrulle med sellerislaw

Rdodbetssallad med apple

Julskinka med Systrarnas senap

Picklad rodkal

Mor Ellas kéttbullar (G)

Edamer (L)

Julbréd, knackebrod & smor (G)

POPULART VEGETARISKT JULBORD
Kan bokas fér séllskap fran 20 personer, inget maxtak.

Kréamig "senapssill” av aubergine

Tunnskivad ugnsbakad rotselleri

Kalfritters med selleriremoulad, silverlok & tangpéarlor
Lingonpannacotta pa rag med timjanyoghurt (G+L)
Gronsaksrosti toppat med tofuskagen & chilidrops
Brysselkal med Ponzudressing

Stuvad grénkal & champinjoner (L)

Janssons frestelse med kapris (L)

Julbréd, knackebrod & smor (G)

Julcheddar
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375 KR



o
K

VEGETARISK JULTALLRIK 230 KR
Kan bokas fér séllskap fran 10 personer.

Kréamig "senapssill” av aubergine

Kokt potatis

Saffranskryddad quinoa med granatapple
Agghalva med smetana & tangpérlor

Rodbetsallad med apple

Systrarnas falafel

Gravade morotsremsor med hovmastarsas
Ugnsbakad rotselleri med tryffelcréme & rostad 16k
Kalfritters med ingefarsmajo

Tunnbrédstubbe med fetaost, soltorkad tomat & 6rter (G)
Smoér & brdd (G)

JULTALLRIK 230 KR
Kan bokas fér séllskap fran 5 personer.

Inlagd sill & whiskykryddad senapssill

Dillkokt potatis

Agghalva med Skagenréra

Gravad lax med hovmastarsas

Cheesecake toppat med citruskryddade miniscampi (G+L)
Kalkonrulle med sellerislaw

Julskinka med senap

Rddbetssallad med apple

Mor Ellas kéttbullar

Gronkalscocotte toppad med vasterbottencréme
Bréd & smor (G)

JULLANDGANG 175 KR
Fraga oss gédrna om vegetariskt alternativ.

Julbord pa en landgang (G + L)
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JULTAPAS 390 KR
Kan bokas fér séllskap fran 20 personer.

Fylld krispsallad med laxrilette (L)

Muffinsfritta toppat med Smogenréra (L)

Véasterbottenterinne med kantarellcréme (L)

Liten filodegskorg med smetana, l6jrom & rodlok (G)

Gronsaksrosti toppad med selleriremoulad & tangparlor

Rabiff med gruyerécreme, picklad jordartskocka & hasseln6t

Crostini med vispad kycklinglever, portvinssirap & riven gruyeré (G+L)
Kryddstekt ankbrost med butternutpuré & svartvinbarsgelé
Vortcanapé med julskinka, gronkalsaioli & picklade senapsfron (G)

TILLAGGSMENY

Addera gérna nagot av nedan till vara menyer.
Minimum 10 personer per rétt.

Nattbakad flasksida med julsmaker (min. 20 pers) 85 KR
Honungs- & ingefarsmarinerade revbensspjall 60 KR
Janssons Frestelse (L) 50 KR
Vegetarisk Jansson med champinjoner (L) 50 KR
Prinskorvar 40 KR
Lammkorvar 50 KR
Ciderbréasserad rodkal med ingefara 40 KR
JULGOTT

Minimum 15 personer.

Morotskaka med julsmaker saffran-nétter & ingeféra 50 KR
Maork chokladmousse toppat med granatapple 65 KR
Clementinpannacotta med nétkrokant 65 KR
Dadelbollar med smak av espresso & kokos (vegansk) 45 KR
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ER EGEN FEST I VAR BISTRO

Hyr var Bistro for er privata julfest. Féretag eller privat-
person ar valkomna att boka. Vi skraddarsyr festen sa den
passar just er. Vi dukar upp ett harligt hemlagat julbord,
kyler nubben och élen. Stdmningen &r pa topp med julmusik.
Baren ar sjalvklart 6ppen hela kvallen.

SYSTRARNA SISTERS
Torfastleden 3, Haninge 08-776 22 76
info@systrarnasisters.se



